
Festeggiamo l'arrivo dell'autunno con una serata a tema, dopo tanto tempo,
ricominciamo con i nostri appuntamenti



Menu della serata



Vellutata di zucca con crostini aromatizzati e calice di Oltrepò Pavese 36

mesi sui lieviti



Pere al forno con formaggio blu e noci e calice di Lambrusco Mantovano
Montaldo Rays Virgili



Gnocchetti di zucca con speck e porcini e calice di Lambrusco Mantovano

Pjafoc Virgili
 

Bistecchine di maiale su crema di funghi porcini e calice di Syrah Fattoria
Uccelliera



Crema di ricotta con gocce di cioccolato



Acqua e Caffè



Prezzo a persona € 38,00 

Obbligatoria la prenotazione allo 050 8754079

Sabato 25 Settembre ore 20,30
Cena d'autunno


